100% SANGIOVESE

PRODOTTO CON UVA
COLTIVATA DA
AGRICOLTURA BIOLOGICA
VINO ROSSO

PRODOTTO ITALIANO
TOSCANA

ITALIA
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Un tributo all’uva Sangiovese,
racchiuso in una bottiglia
autentica e dalla vibrante
personalila

Il Grangalateo nella sua composizione 100%
Sangiovese vuole essere un tributo alla tradi-
zione e a questa uva tanto diffusa in Toscana,
quanto celebre nel mondo. Fin dalle proprie

origini la nostra Azienda ha portato avanti con passione I'intima convinzione che
credere e promuovere esclusivamente vitigni autoctoni, coltivati da secoli nel
nostro territorio, fosse la strada giusta da intraprendere. La particolarita di questa
bottiglia € la lieve nota di legno che rende il Galateo Grande, vino pregiato, tradizio-
nale, ma mai banale con una personalita ben delineata che ne esalta le qualita.

Classificazione:
IGT (Indicazione Geografica Tipica)

Uvaggio:
100% Sangiovese BIO

Colore:

Rosso rubino intenso e luminoso, con
sfumature granate

LUCIA

Vinificazione e affinamento:
Fermentato in vasche d’acciaio inox
refrigerate per 20 giorni, affinato in
piccole botti di rovere francese per
6 mesi e ulteriori 6 mesi in bottiglia

Note organolettiche:

Il vino si distingue per un sapore
asciutto e caldo, accompagnato

da una piacevole nota tannica che
contribuisce a un equilibrio perfet-
to. Ogni sorso offre un'esperienza
sensoriale completa, con una com-
plessita armoniosa che si rivela con
ogni assaggio. Alcool 13,0% Vol.

Nole degustative:

Si abbina ai piatti tipici toscani,
ZUppe e carne rossa

Zuppe e carne rossa.

Prodotto e imbottigliato all'origine da Societa Agricola
Fattoria Santa Lucia s.s.a. - Pontedera Toscana Italia



